
Le Carré de l’Ange est ouvert tous les jours. Le menu du Festival est proposé  
 du 25 juillet au 17 août. 

 

 

 

 

 

 
 
 

MENU DU FESTIVAL     SAINT-LIZIER  2011 

DU 25 JUILLET AU 17 AOUT 

 

LA TRUITE DE SCHUBERT  façon Carré de l’Ange… 

L'œuvre a été composée en 1819, alors que Schubert n'avait que 22 ans ; cependant, elle ne fut pas publiée avant 1829, 

soit un an après sa mort. La pièce est connue sous le nom « La Truite » car le quatrième mouvement est un thème varié sur 

un lied de Schubert, die Forelle (la truite), lui-même inspiré d'un texte de Schubart.  

 

LE TOURNEDOS DE VEAU ROSSINNI 

L'origine du tournedos est liée à l'apprêt créé et commandé par le compositeur et gastronome  Rossini (au foie gras et aux 

truffes), si surprenant aux yeux du maître d'hôtel de l'époque que celui-ci fit passer le plat « dans le dos » des convives. » 

Souhaitant que la préparation se fit dans la salle à manger pour qu'il puisse l'observer, Rossini aurait répondu à 

l'étonnement du cuisinier : « Eh bien, faites-le tourner de l'autre côté, tournez-moi le dos ! ». 

 

 

LA POIRE BELLE-HELENE  
Créé par Le plus grand des cuisiniers, Auguste Escoffier pour la cantatrice Hortense Schneider triomphant dans l'opéra-

bouffe La Belle Hélène d'Offenbach. 

 
 
 
 
 
 

Menu du festival 29 € hors boissons 

 

Le Carré de l’Ange, partenaire du Festival de Saint-Lizier 

 

 


